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Desinfectante de Alimentos y Utensilios

» Desinfectante a base de yodo.

« Elimina hongos, virus y bacterias presentes en los alimentos.
« Ideal para sanitizar equipos, superficies y utensilios.

- Biodegradable.

* No toxico.
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Reduce el riesgo de contaminacion cruzada ' . -

BIOSYSTEMS®

BIODINE

BioDine es germicida de amplio espectro que por

sus multiples aplicaciones es un aliado

Aplicaciones

-'I indispensable para la cocina. Al ser altamente

LLEAN efectivo en la eliminacion de microorganismos en
Presentacion
@ alimentos, superficies y utensilios te brinda la
garantia de hacer llegar a tus comensales alimentos

sanosy libres de gérmenes.

- g L ; e 1 Lavar previamente los o W Dosis de ) 7]

Uso Principal: Desinfeccion grado alimenticio. P L Aplicacion  (§ ;@' y 4 Biodine EmEe
vegetales con BioFruit,
A 9 f i oA : Vegetales de cascara q
Area de Uso: Manejo de alimentos. utensilios y superficies con delgad. hojas y horlalizzs oV 2ml, 5 minutos
. . . N EcoFiix. "

Accesorio sugerido: Dosificador Automatico. 2 Después de enjuagar Vegetales de cscara gruesa 20 2ml. 10 minutos
Dilucion Maxima: 2ml. x 1lt. sumergir en la solucion de Palanganas y cacerolas AT 4ml. 10 minutos

BioDine (consultar tabla).
3 Dejar secar al aire.

i ; Utensilios de coci 4. i
Aplicaciones por litro: 400. ELlesteeena — 10 minutos

Superficies 4ml. 10 minutos

Accesorios recomendados:

‘ B'OFRUIT Tiras Yodo

Cepillo Estrella .

- - Detergente grado alimenticio para frutas, verduras, o Codigo Q-4 zq} Codigo B
(i hortalizas, etc. gl oSU-112 ¢
£ e SU-113
© ©SU-114
' BioFRUIT Modo de empleo oSU-115

20 ml. por litro de agua. e SU-116
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